
Оливки, маслины 100 г. 350 ₽

Помидоры, фаршированные 

сыром «Филадельфия»

85/45 г. 350 ₽

Рулетики из баклажан

Баклажаны, фаршированные 

орехами, чесноком и зеленью

200 г. 450 ₽

Сырные палочки с соусом  

«Цезарь»

Жареный сыр моцарелла с 

фирменным соусом Цезарь.

140/50 г. 690 ₽

Сельдь слабой соли с молодым 

мини-картофелем, соленым 

огурчиком и ялтинским луком                  

50/100/30 г. 550 ₽

Галантин из судака 150 г. 650 ₽

Карпаччо из говядины

Тонко нарезанная говяжья вырезка 

с рукколой и пармезаном с 

добавлением оливкового и 

трюфельного масел.

150 г. 650 ₽

Антипасти

Брезаола, ростбиф, балык, бастурма, 

оливки и маслины, руккола.

200/40 г. 1500 ₽

Блюдо мясных деликатесов 

собственного приготовления

Рулет из цыпленка, буженина 

запеченная, язык телячий отварной.

Подается с хреном и горчицей.

225 г. 1350 ₽

Ассорти сыров

Пармезан, Моцарелла, Дор блю, 

Чеддер. Подается с грецким орехом, 

виноградом и медом.

200/50/50/20 г. 1350 ₽



Ассорти солений

Квашеная капуста, солёные огурцы и 

помидоры, черемша, чеснок.     

100/100/100/

75/75 г.

1200 ₽

Рыбное ассорти                                                                                                               

Лосось с/с, масляная рыба, омуль 

х/к, оливки

70/70/70/20 г. 1650 ₽

Закуска «Русская заливная»

Заливное из говядины, языка и 
окорока

2/75 г. 550 ₽

Язык заливной 75/125 г. 460 ₽

Холодец мясной 100 г. 400 ₽

Овощная тарелка с зеленью

Помидоры, свежие огурцы, редис, 

перец болгарский, базилик, кинза, 

петрушка, укроп, лук зеленый.

50/50/50/

50/50 г.

550 ₽

Салат «Цезарь» с курицей

Салат романо, салат айсберг, 

куриная грудка, помидоры черри, 

перепелиные яйца, пармезан, 

крутоны, соус «Цезарь».

210 г. 690 ₽

Салат «Цезарь» с креветками

Салат романо, салат айсберг, 

креветки, 

помидоры черри, перепелиные яйца, 

пармезан, крутоны, соус «Цезарь».

210 г. 950 ₽

Теплый стейк-салат

Тёплый салат с говядиной, 

хрустящими 

салатными листьями, помидорками 

черри и красным луком под соусом 

от шефа. 

250 г. 870 ₽



Греческий салат

Классический салат с помидорами, 

огурцами, сладким перцем, салатом 

айсберг, маслинами, красным луком 

и брынзой. Заправлен оливковым 

маслом с орегано.

250 г. 580 ₽

Салат «Капрезе»

Помидоры черри, сыр Моцарелла с 

соусом Песто и руккола.

200 /30 г. 690 ₽

Салат «Сельдь под шубой» 50/125 г. 420 ₽

Салат с кальмарами

тушка кальмара, яблоки, яйцо, перец 

(заправлен майонезом)

200 г. 460 ₽

Салат «Вкусняшка» 200 г. 490 ₽

Салат «Альпийский» 200 г. 490 ₽

Острые куриные крылышки

Обжаренные крылышки подаются с 
соусом блю чиз и овощным крудите.

225/80/30 г. 690 ₽

Жюльен из шампиньонов

Шампиньоны, запечённые в 
сметанном соусе с сыром.

150 г. 410 ₽

Жюльен с мясом цыпленка 150 г. 410 ₽

Хачапури по-мегрельски     

Традиционный грузинский закрытый 

пирог с сыром сулугуни внутри и 

сверху.

400 г. 580 ₽

Судак Орли

Филе судака жареное в кляре.

200/50 г. 520 ₽

Блины с мёдом 150/25 г. 200 ₽

Блины с сёмгой 150/25 г. 350 ₽



Котлета по-киевски

Готовится по классическому рецепту. 

Подается с картофельным пюре.

250/150 г. 950  ₽

Лососина жареная на рашпере

Подается с соусом   тар-тар, 

украшена лимоном и зеленью.

125/50 г. 950 ₽

Филе Сибаса

Обжаренное филе сибаса подается 

с зелёным картофельным пюре 

с добавлением соуса песто.

160/150 г. 1450 ₽

Стейк из сёмги

Филе сёмги, обжаренное в специях и 

сливочном масле. Подаётся с 

овощами-гриль.

140/90/30 г. 1300 ₽

Антрекот  из говядины 

Готовится в соусе демиглас и 

подается с полентой.

180/75/120 г. 1100 ₽

Бефстроганов            

Тонкие кусочки говядины, 

обжаренные с грибами и луком в 

сливочно-сметанном соусе. Подается 

с картофельным пюре.

150/150 г. 1100 ₽

Лазанья мясная

Сочетание ароматной начинки из 

говяжьего фарша, тонких листов 

теста,нежного соуса бешамель и 

томатного, соуса песто, и свежего 

базилика.

200/50/30 г. 670 ₽

Свинина по-итальянски

Сочный кусок свиной вырезки, 

запеченный с овощами и 

шампиньонами в сметано-сливочном 

соусе с сыром «Моцарелла».

290/10 г. 890 ₽

Бифштекс рубленый по-

охотничьи с грибами

Подается со  свежими овощами.

100/40/150/50 г. 890 ₽



Люля-кебаб из баранины

Подаётся с фирменной аджикой и 

маринованным красным луком

160/30 г. 860 ₽

Шашлык из бараньей корейки на 

косточке

Подаётся с фирменной аджикой и 

маринованным красным луком

150/30 г. 860 ₽

Шашлык из куриных бёдрышек

Подаётся с фирменной аджикой и 

маринованным красным луком

150/30 г. 530 ₽

Шашлык из свиной шейки

Подаётся с фирменной аджикой и 

маринованным красным луком

150/30 г. 560 ₽

Плов с бараниной по - узбекски

Наш фирменный плов из баранины, 

приготовленный в чугунном казане. 

270/75 г. 750 ₽

Шницель по-минестерски 130/50/15 г. 650 ₽

Шницель «Венский» 190/40 г. 750 ₽

Форель запеченая в фольге 1 шт./30/15 г. 900 ₽

Овощи - гриль 150 г. 420 ₽

Картофель отварной с укропом 150 г. 180 ₽

Рис с овощами

Рис с болгарским перцем, и 

репчатым луком, кукурузой и 

зелёным горошком.

150 г. 180 ₽

Картофельное пюре 150 г. 180 ₽

Картофель фри 150 г. 180 ₽

Картофель по-деревенски 150 г. 220 ₽



Хлебная корзина 90 г. 90 ₽

Хлеб б/ч 10/25 г. 90 ₽

Пирожки в ассортименте 

(с мясом, с сыром, с грибами)

37 г. 70 ₽

Пирожки в ассортименте

(с капустой, рисом и яйцом; с 

яблоками, с джемом)

37 г. 60 ₽

Чизкейк

Классический десерт на основе 

сливочного сыра на песочном корже. 

Подаётся с ягодным соусом.

150 г. 470 ₽

Штрудель яблочный   

Пирог из слоеного теста с 

запеченными яблоками, изюмом с 

добавлением корицы. Подается с 

шариком мороженого.

150/50/30 г. 490 ₽

Мороженое в ассортименте   

Шарик мороженого (на выбор: 

ванильное, клубничное, шоколадное) 

с ягодным соусом и взбитыми 

сливками.

50/50 г. 190 ₽



Вода Бонаква 500 мл. 200 ₽

Морс клюквенный 200 мл.

1000 мл.

100 ₽

500 ₽

Морс из смородины 200 мл.

1000 мл.

100 ₽

500 ₽

Чай 

черный, зеленый, фруктовый

400 мл. 390 ₽

Кофе зерновой 150 мл. 120 ₽

Кутья 100 г. 100 ₽

Масло сливочное 20 г. 60 ₽

Цезарь 75 г. 200 ₽

Блю-чиз 75 г. 200 ₽

Аджика 75 г. 200 ₽
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